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A.Avertissement

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, vous devez

12.Maintenir 'appareil et son cordon hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

27.L’appareil doit toujours étre utilisé sur une surface plane,
stable et non combustible.

Protection contre les surchauffes
Sile systéme de régulation de la température interne fonctionne

lllustration du produit

C.Utilisation du panneau de controle numérique

Fonctionnement

Programmes

D.Préréglage de cuisson
Carte de cuisson des boutons de préréglage

E.Instructions d’utilisation générale
Avant la premieére utilisation

2.Aprés avoir sélectionné la fonction préréglée de durée et/ou de
température pendant quelques secondes, I'appareil démarre

Précautions pour le nettoyage de la machine
Lors du nettoyage des taches d'huile sur la surface des accessoires,

G.Dépannage

Affichage d’un code d’erreur

Période de garantie :
1.Laréparation de I'appareil complet est gratuite pendantun an (a

Important!
Nous vous recommandons de conserver I'emballage de votre appareil

, . , . ; ; . ) \ 8 - ; , : 21 automatiquement le cycle de cuisson. Une fois que vous avez veuillez utiliser un nettoyant permettant d'éliminer les taches d'huile. . . . . . . compter de la date d’achat, surla base de la date de facturation). ; 2 ; ;
toujours respecter des précautions de base en matiére de 13.Ne placez pas I'appareil contre un mur ou d’autres appareils 28.&Attent!on, surface chaude. Le's s'u.rfac.es sont susceptibles mal, le systéme de protection contre la surchauffe s’active et ; : Durée | Température La durée de cuisson d’un poulet réti entier varie en fonction de son poids. 1.Lisez tous les documents, autocollants d avertissement et tiquettes. sélection(?lé la durée e){ la température de cuissgn souhaitées, vous Les aliments collés auxyplatspdoivent étre trempés dans de I’'eau Probleme Cause possible Solution Affichage Cause possible Solution 2.Le2 situations suivantes ne relévent pas des services gratuits) anmons pendant toute la duree d.e la garantie. La garantie ne
Sbourite. notamment les suivantes : pendant Ia_CUIsson. Laissez au moins 25 centimetres (_:I’espace de deven.lr chaudes au gours de I Utl|lS&lltIC?n.’ I'appareil cesse de fonctionner. Si cela se produit, veuillez | _[ Saroaude commande] Menu Fonctionnement REMARQUES Menu par défaut pargéfaut REMARQUES Utilisation du four a air chaud sans préréglage 2.Rett|rez”t0Lf[s les matériaux d’emballage, les étiquettes et les bouvez également appuyer sur le bouton marche/arrat pour Iancer chaude pour faciliter leur élimination. - o . A Impossibilité de présenter des instructions et des factures s'applique pas sans I'emballage d'origine.
1 Veilleéé ne pas immerger dans I'eau le compartiment du libre a I'arriere, sur les cotés et au-dessus de I'appareil. 29.Ence qui concerne des informations detaillées sur le débrancher le cordon d’alimentation r\:’h_'—“' ] (min) (°C) Une fois que vous vous serez familiarisé avec un four électrique a air 3?\luegg$e2?osdtes les pieces et tous les accessoires nécessaires 2 la immédiatement le cycle de cuisson. Débranchez le cordon d’alimentation de la prise murale et assurez-vous n:esat%‘;asrﬁgr?eec‘ierﬁﬁgﬁt 1.Branchez le cordon E1 Circuit ouvert du Con‘taCteztle service B.Facture modifiée Garantie
‘moteur principal renfermant les composants électriques et les 14.Ne posezrien sur le dessus de I'appareil. nettoyage, référez-vous au paragraphe ci-apres. Laissez I'appareil refroidir complétement avant de le remettre en @« @ L’écran affiche _ chaud, vous voudrez peut-étre faire des essais avec ladurée et la cuisson avec de I'eau chaude savonneuse Remarque : Au moment d’inspecter, vous pouvez ouvrir la porte du four que I’appareil a complétement refroidi avant de le nettoyer. Lafriteusea |branché d’alimentation dans la prise murale. capteur thermique apres-vente C.Dommages causés par des facteurs inattendus ou une utilisation - ‘ .
L ia P P . P 19 N ’ il 3 imité i Ari 30.Cet appareil est pour une utilisation domestique uniquement, marche ou de le ranger. I ( A : : Maintenez ce une température @ Frites 15 200 température de cuisson. PP o ota AN : : a tout moment. 1.Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon chaud et humide et airchaudne |2.Laduréeetla 2.Allumez I'appareil, réglez la incorrecte Votre appareil dispose de deux ans de garantie. Les accessoires et
éléments chauffants. Ne les rincez pas sous le robinet 15.Ne placez pas I'appareil a proximité de la partie supérieure g l | Fenétre d’observation . p 4.Essuyez l'intérieur et 'extérieur de I'unité de cuisson avec un chiffon . f 2 e - . . ;
, poen s crautan s nee: P o - v 4'un four il n’est pas destiné a étre utilisé dans des applications |— “Jﬁ bouton enfonce standard de entretien propre et humide Attention : Veuillez vous référer aux tableaux ou au manuel de recettes un produit de nettoyage doux. fonctionne pas|température mont pas |température et |a durée, et verifiez e Court-circuit du Contactez le service D.Dommages causés par des réparations personnelles sans p'ecej.d%t“hegs.fo[‘t d'Spoq!b'es seulement ?“ra”t Iets|2 anstde la
-Four eviter toute decharge electrique, ne metiez pas de liquiae . .t . : st e A . : i i S — I pendan 2 . P : - . . L N il e , - de ce manuel pour déterminer les réglages corrects. 2.Pour nettoyer la porte du four, soulevez-la a un angle de 80 degrés et étéréglées que la porte esttermee. teur thermi aprés-vente I isati ieté garantie du produit. La garantie ne couvre pas l'usure et la rupture en
dans le compartiment degll’appareil renfermant les composants 16.Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé analogu.es tel!e§ que., ] . A“mentatlon o . o ’ Q Interrupteur 5 secondes (;eéglgiﬁgir:;s Bifteck o5 185 Ne pas utiliser de récipients de cuisson contenant de I'huile alimentaire Attention : N'utilisez pas d’eau pour nettoyer ou tremper le matériel de ) P g'ag tirez-la doucémentpvers le haut. Nettoyez les deux Cgtés avec ungchiffon correcgtement caprerThermiane i E?XL?SZ?;SQ gedr;?ter?j,sé())(c;lierta?ion des trois types de garantie, il peut cas de mauvaise utilisation du produit. Le client est responsable de
électriques. par le fabricant, son service aprés-vente ou des personnes de —les coins cuisines réserves au personnel dgs magasins, Sid’autres appareils électriques du circuit sont surchargés, pcln,ur allumler <éloction de ou tout autre liquide ! Peut provoquer un incendie ou des blessures. Zﬂ:f}ﬂgn  Lorsque vous utilisez cet appareil. n'iniectez aucun tvoe F.Entretien et stockage humide et de 'eau chaude. Ne trempez pas ou n’immergez pas la porte _ . _ o . encore atre utilisé aprés réparation tous les retours. Vous étes responsable des cots et des risques liés
3.Sila fiche ne peut pas &tre insérée complétement dans la prise, qualification similaire afin d'éviter un danger. bureaux et autres environnements professionnels; votre nquyel appgrgll rlsque.de ne p’as”fonctlonner correctement. [bacde récupération d’huile @ &6 O 60 © apparel programme. En sélectionnant Carte des températures internes d'huile ou de qu?Jide dans un récipientpdpe cuis,son.JCet appareil Xg Conseils dans I'’eau et n'utilisez pas de lave-vaisselle pour la nettoyer. Aliment Le réglage de :égg'rttfsssg'nrfl%iﬁlze;'lfs'o"s en H.Description de la garantie 3.Etant donné que ce produit est destiné a un usage domestique, s'il a l'expédition du produit ; Il est donc recommandé d'expédier le
retournez-la. N'essayez pas de modifier le branchement de 17.Pendant le fonctionnement ou le refroidissement, veuillez —les fermes; Il devrait étre utilisé sur un circuit dédié. : — @.Une fois I'appareil mis sous tension, le bouton d’alimentation a Poisson 20 200 Vicone Ce tableau permet de vérifier la température interne d’une viande cuite peut cuire qu’a I'air chaud. 1.Les aliments de petite taille nécessitent généralement des durées 3.Nettoyez I'intérieur de I'appareil avec une éponge non abrasive 'C”usi;‘ﬁ'samme”t température est trop bas| yniformément Cher utilisateur est utilisé dans des lieux publics (magasins, écoles, hotels, etc.), la pdedU't a\1ecun_ac_c;_use_de(;eceptéor_l etune assurance transport en
quelque maniére que ce soit tenir 'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée — I'utilisation par les clients des hétels, motels et autres Arrét aut ti Panier de fruits seches] s'allume. Avec une pression du bout’ond’alimentation Apré . clignotante Préparer a I'utilisation de cuisson plus courtes que les aliments de grande taille. humide et un produit de nettoyage doux. o : 2.Chauffez et poursuivez la cuisson Merci d’utiliser ce produit. Avec ce manuel et une facture d’achat réparation de I'appareil complet est garantie pendant trois mois, et cas de valeur significative du produit.
s , , ' : : AS| iel: rréet automatique ) : ’ ’ Apres avoir NP : . ; : Aei ; 2.Une grande quantité d’aliments ne nécessite une durée de cuisson Sinécessaire, utilisez une brosse de nettoyage pour éliminer les valide, nous vous fournissons les services suivants : celle des principaux éléments pendant six mois.
’ des enfants. environnements a caractere résidentiel d Al t T t 1.Placez I'appareil sur une surface stable, plane et résistante a la 9 g : ’ P P P z
4 .En branchantI’appareil a une prise, assurez-vous que sa fiche ) o , r . y . e oty mk e e I'ensemble du panneau s’allume, et avec une seconde sélectionné le _ on accede a imen emperature : pp P oy - S ; : e o ssid li taires inutiles du tami A ri Friture et , : ) 1 iy . e GARDER HORS DE LA PORTEE DES ENFANTS
’ ’ C - o : . ; Ati 8 que legerement supérieure a celle d’une petite quantité d’aliments. resiaus alimentaires inutiles du tamis superieur. N Certains aliments , s 1.Ce produit a fait I'objet d’'une gestion de la qualité et de processus
 CArA : 18.Tenez le cordon d’alimentation éloigné des surfaces chaudes. —les environnements de type chambres d’hétes. et appareil est doté d’un dispositif d’arrét intégré qui s’éteint ) bouton de t Fonctions Poulet roti 30 200 I'état du chaleur. . t f P J g q P
est correctementinsérée dans celle-ci. : : - Lt pression de celui-ci, le processus de cuisson demarre ala Les boutons haut outon ce temps, o : : e A 3.Retournez ou ajustez les aliments de petite taille pendant la cuisson Instructions de rangement rotissage doivent étre retournes | veulllez vous referer au mode d’inspection stricts 5 : ; 5 : ; : & il ' i i
. . , yas Ne branchez pas le cordon d’alimentation et ne manipulez pas automatiquement lorsque le voyant de la minuterie atteint zéro. t srat défaut de 180°C durée de 10 A\ . . I'écran d’affichage programme, (70°C 2.Choisissez des accessoires de cuisson adaptés a votre recette. . ) . P € pen ; . ~ h , - . inégaux des . d’emploi pour plus de détails P C _ Collecte sélective des déchets électriques et électroniques. Les enfants devront étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
5.Pour éviter que les aliments n’entrent en contact avec I'élément : ; ! Lot "l : 1.Produit principal emperatlure par detaut de pourune duree ge et bas a droite : ) - , - pour vous assurer que tous les aliments sont uniformément frits. 1.Retirez la téte électrique et laissez-la refroidir complétement. - pendant la cuisson 2.Veuillez conserver les instructions correctement comme preuve de avec l'appareil.
) L L . d d I Il | tant Vous pouvez sélectionner I'alimentation en appuyant sur le .Froduitprincipa : : Al PR ®© ou changera en affichantla o Appareil multifonctionnel 5% enins SO & aliments . . o . . . . pp
hauffant de | I t | son panneau de commande Si vous avez les mains mouillees. mportan : - s minutes. Une pression du bouton d’alimentation a tout permettent de g . Boeuf (70°C) . e . . 4 |l est conseillé de verser un peu d’huile végétale sur les pommes de 2 Assurez-vous que tous les éléments sont propres et secs t d t ﬁ Les produits électriques ne doivent pas étre mis au rebut avec les
chaultant de fa mallle superieure interieure, ne remplissez pas 19.C - aaa : : bouton pour éteindre manuellement I’appareil, aprés quoi le 2.Panier de fruits séchés : fri 1 , v réaler le temps automatiquement 0 Cuisse de 40 185 durée et la (63°C) Le four est concu pour cuire les différents aliments que vous aimez. : r P 9 P : , que . prop : ) volre service e garantie. , o duits mé Selon la Directive E . 2012/19/UE
complétement le panier rotatif a maille. .Cetappareil n’est pas destine a étre mis en fonctionnement au . e . e . . . . ’ A i . : : moment pendant le processus de cuisson éeteint I'appareil, g P : \ poulet f : - - terre fraiches pour les rendre plus croustillantes. 3.Placez I'appareil électrique dans un endroit propre et sec. 1.1l'y a de I'huile sur les 3.SiI'appareil présente un dysfonctionnement pendant son utilisation == produits meénagers. Selon la Directive Européenne
p p \ . ) . R 1.Avant la premiére utilisation et aprés chaque utilisation tilat t f t dant 20 d Il peut étre utilisé non seulement pour déshydrater, mais aussi )2 - PN . en fonction la durée température. Les graphiques et les tableaux fournis dans ce manuel et dans le guide : . , n . /A ppd _ onetl _ gy X . . .
P p q , ventilateur continuera a fonctionner pendan secondes pour ; : - our le rebut des matériaux électriques et électroniques et de son
N , . A moyen d'une minuterie extérieure ou par un systéme de e NS . < \ . . ; I’écran d’affichage s’éteintimmédiatement et le voyant de - d q 3 ob | | | 5.Les en-cas habituellement cuits au four peuvent également étre cuits ingrédients et qu’il n’est pas possible de I'éliminer, veuillez contacter le P q q
6.Ne couvrez pas les ouvertures d’entrée et de sortie d’air du four < L f . nettoyez la grille a fruits, le bac a huile et les autres accessoires refroidir I’'appareil pour préparer des en-cas croustillants ou réchauffer des . N A programmée 75°C es recettes vous aideront a obtenir la couleur voulue. abl . 2 Les résidus d : : In _ scution d le droit nati Ll duits électri . , - . :
é ar Cha d endant son fonCtonnement Commande a dIStance Separe . ’ . L . ) | t d t . fonCt'Onnement S etelnt daI"IS |eS 20 SeCOHdeS CIUI SUIveI"It ( R ) VeuilleZ VOous référeré ces informations pour régler correctement Ia dans un fOUr a air chaud. Emission de - .e'S re'S| US’ e, ESSUyeZ les taches personnel d’entretien de la maniére suivante. ex.ecu |0An ans le rO| I"la |0,na , 1S prO ul Sle ec rlques Us.ages SerV|Ce E_mall : relatlonsCllents@euromenageCom
! uap | ' N’ utili i ’ i de cuisson. Egsuyez—les ensuite délicatement avec un chiffon ié i aliments de type pizza. Dispositif de refroidissement. . . Pizza 30 175 Poulet (75°C) - : T ; 6.Utilisez une pate préte a 'emploi pour préparer rapidement et fumée blanche |l'utilisation precédente Pendant |la période de garantie : veuillez contacter le centre de service doivent étre collectés séparement et disposés dans des points de
7 N - : : . 20.N'utilisez pas cet appareil avec une rallonge, quelle qu’elle soit. haud et humid B.Piéces et accessoires 3 Bac a huile P Aprés avoir o durée/température et la quantité de nourriture. : . A AR L n’ont pas été bien . o . 3 , g ; ; . it
provoquer unincendie et des blessures. Nutilisez pas cet apparel sur des materiaux inflammables tels 2.Nettoyez I'intérieur et I'exterieur de I'appareil avec un produit Attention : Retirez de I'emballage tous les éléments mentionnés, Lors de la cuisson des aliments, il serta recueillirles residus permettent d’augmenter ou de diminuer la température de Les boutons haut bouton de réglage e Ne posezrien sur le dessus de I'appareil. un temps de cuisson plus court que la pate maison. nettoyes réparation, et présentez un certificat valide pour envoyer la machine locales ou de votre revendeur pour obtenir des conseils surle
8.Pendant la cuisson, la température interne de I'appareil atteint que des nappes ou des rideaux ou a leur proximite. de nettoyage. Enfin, préchauffez le four a air chaud pendant en fonction du modéle. Veuillez retirer toute couche de protection alimentaires et I'huile, ce qui facilite le nettoyage de la cavite cuisson, dans la plage comprise entre (80°C) et (200°C) N et bas a gauche de la température, Fonction 4h 30 Poisson (63°C) «Ne couvrez pas les ouvertures de ventilation situées en haut et a 7.Lors de la cuisson de gateaux ou de patisseries aux eeufs a la creme 1.La mauvaise pomme en réparation. recyclage.
200 degrés Celsius. Pour éviter toute blessure, ne mettez pas 22.Le four a air chaud ne doit pas étre utilisé a d’autres fins que quelques minutes pour brdler tout résidu. transparente des pieces ? interieure. ®3).Bouton de contréle de la durée. Ces boutons Vous ' A ou permettent de I’écran d’affichage fruits seches I'arriére de I'appareil de cuisson. patissiére, placez un moule ou une léchefrite dans le four & air. Pour de terre en forme d’O a N Au-dela de la période de garantie : veuillez contacter le centre de
vos mains dans I'appareil s’il n’est pas complétement refroidi. celles mentionnées dans le présent manuel. 3.Cet appareil ne convient qu’a un usage domestique normal 1.Produit principal Paramétres du produit . ttent de choisi durée d i 5Ci \V4 régler la change o e N’injectez aucun type d’huile ou de liquide dans un récipient de la cuisson d’aliments fragiles ou liquides, il est également Frites été utilisée 1.Utilisez des pommes de terre service aprés-vente de notre société ou un point de réparation autorisé Danger
9.Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et 23.Pendant le fonctionnement, I'air est évacué par la sortie d’air 4.Sile four a air chaud est mal utilisé, ou utilisé a des fins 2 Panier de fruits séchés arametres cu procw pe_rmte eniee e 0|S|rtun1e tu6r(e)e o CtUISSBn pretC|se|en d temperature automatiquement (;8 g) cuisson. Cet appareil ne peut cuire qu’a I'air chaud recommande d'utiliser des récipients ou des assiettes. inégalement |2.Nettoyage inadequat fzraélf-hefs et?ures 4’amid pour la réparation, et facturer selon les réglementations. Ne tentez jamais d'utiliser votre appareil s'il présente des signes de
: : ’ : : . e __ : minutes comprise entre 1 e minutes. Dans tous les modes, indi ° , a4 . ; i S ai , S ai ; 4 - .Eliminez I'’excés d’amidon : : , - o t A
| ItDp q b P td it ph ; Maintenez les mains et le visage a une distance suffisante de professionnelles ou semi-professionnelles, ou n’est pas utilisé . Nt ti % la déshvdratation a I'aide d tilat | pour indiquer la Mouton (63°C) o N'utilisez pas la porte du four pour remplir d’aliments un panier a 8.Vous pouvez réchauffer les aliments a |'aide d’un four a air chaud. cuites lors de la préparation minesTex | Ne démontez pas et ne réparez pas l'appareil vous-méme. |l doit étre dommages ou si le cordon d'alimentation ou la fiche est endommagé.
plus et par des personnes ayant des capaciies physiques, | . . : . T, 3.Bac a huile . ) . ] . alexception ae ladeshydratation a l'alde au ventiiateur, | temperature ( ) - : . . Il suffit de régler la température sur (150 °C) pendant 10 minutes des ingrédients réparé par des professionnels ou des centres d’entretien, faute de quoi : Al - - : :
. <. ; Ly : . a sortie d’air. conformément aux instructions du manuel d’utilisation, le model tension nominal fr n i n . s . \. rodrammeée friture chaud. Panier de légumes sautés : . Sile cordon d'alimentation est défectueux, il estimportant de le
Four friteuse a air chaud sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience . B fabricant n'est bas resoonsable des dommages odele ension nominale equence | puissance continue a fonctionner pendant 20 secondes. L’intervalle est prog Cela pourrait endommager la porte du four ou faire basculer I'appareil maximum. . ] ] . un danger peut survenir. remolacer par le service aprés-vente pour éliminer tout danaer
et de connaissances a condition qu’elles aient recu une 24.Lorsque vous manipulez des piéces chaudes, portez des gants : ithestp P . > dommages. de 30 minutes et la durée de fonctionnement de 2 a 24 heures. (70°C) ' Remarque : N'oubliez pas que les instructions relatives aux boutons , En fonction de I'état de préparation b P bre pour anger.
q pasq
3 . . . S o : ' ai PR 5.Veillez a débrancher ’appareil aprés utilisation o . . . , Porc o Peut provoquer des blessures. , NN ; : o Les frites ne de I'ali t il est ible d’ Seules les personnes qualifiées et autorisées sont autorisées a
MODELE N°: FGAF7B/FGAF7R supervision ou des instructions concernant l'utilisation de de cuisine ou retirez-les a I'aide d’outils. Lorsque vous touchez : . Lo . . @-00.Préréglage de cuisson. La sélection de I'une de ces (60°C) X . ' s . . de préréglage sont données a titre indicatif. En raison de la diversité Les frites contiennent e l'aliment, il est possible d’y > _ ! _ ¢ _
: : ,OH R e 6.Lors de la premiére utilisation. la partie supérieure du four peut : > e Lors dudémontage de la grille d’écoulement d’air chaud, veillez a . . sont pas ajouter une petite quantité d’eau effectuer des réparations a votre appareil. Toute réparation non
I’appareil en toute sécurité et qu’elles comprennent les des surfaces chaudes, portez des gants de cuisine. . p »1ap P p options vous permet de définir la durée et la température " . des sources, des tailles et des formes des produits crus, nous ne - trop d’eau ; . A - ) :
pp q Y . . . . . p p p utiliser des gants de cuisine croustillantes et d’appliquer plus d’huile a conforme aux normes pourrait considérablement augmenter le niveau
GUIDE D’INSTRUCTIONS dangers encourus. 25.Siune fumée noire se dégage de I'appareil, débranchez giesgpaa?;irt(rjaeéif;&?&gsﬂﬁi%ruetseime aucun défaut et la fumee FGAF7B/FGAF7R 220-240V~ 50/60Hz 1500W comme paramétres par défaut pour un aliment spécifique. Cuisiner avec le four a air chaud FéOUVOH_SIPaS garantir les meilleurs réglages pour ceux-ci. 3 Suﬁgcg P de risque pour I'utilisateur !
10.Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. immédiatement la prise et attendez que celle-ci cesse de se ' Vous pouvez modifier ces préréglages a I'aide des boutons 1.Sélectionnez les fonctions préréglées ou réglez manuellement la onsells Les défauts résultant d'une mauvaise manipulation, d'une dégradation
, .p J , PP . " dé td P tir | li t qd f de ré p| de la duré tdp | tg 3 t R tez- . : P 9 ouregez ; Réglez la minuterie sur la durée souhaitée, et lorsque vous devez d' tentative de ré ti des ti P lent | g tie d
11.Le nettoyage et I’entretien par I’'usager ne doivent pas étre egager avant de sortir les aliments du four. ereglage de laduree etde latemperature. Reportez-vous température et la durée. Veuillez vous référer aux instructions du retourner les aliments, la sonnerie de la minuterie vous le rappelle , ’ Insérez la porte vers le bas dans la oud'une tentative de réparation par des tiers annulent la garantie du
effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et qu'ils 26.Lorsque le temps est écoulé, la cuisson s’arréte, mais le au préréglage a la page suivante. panneau de controle. Lorsque vous entendez a sonnerie de la minuterie, vous pouvez L:Sp%r;faﬂgjt ILa %Orte.‘.jepasse e lfente de I'arbre & un angle de 80° produit. Cela s'appligue galement en cas d'usure et d'accessoires
Lisez soigneusement ce manuel avant d’utiliser I'appareil sont surveillés. ventilateur continue de fonctionner pendant 20 secondes pour retourner I'aliment et continuer a lo chaufferjusqu’é ce qu'il soit P acharniére et fermez la porte. normaux de I'appareil.
et conservez-le pour toute référence future. refroidir I'appareil complé |
. plétement cuit.
EN A.Warning 16.1f the supply cord is damaged, it must be replaced by the Important Overheat protection Product lllustration C.Using the Digital Control Panel : D.Cooking preset E.General operating instructions Cooking with a power air drying oven prompt G.Troubleshooting Error code display Warranty period: Important!
: ' : . ’ L o Operation Programmes i i i i i ine i i
. . . . . manufacturer, its service agent or similarly qualified persons . . . Before first use 1.Select preset functions or manually set temperature and time. Please Set the timer to the time you need, and when you need to flip the food, 1. The complete machine is free of charge for one year of repair (from We recommend that you keep the packaging of your device at least for
When using electrical appliances, basic safety precautions : ' 1.Before initial d aft d | lean the fruit If the internal temperature control system malfunctions, the Preset button cooking map - , , fer to th trol |l instructi the timer bell will remind Wh hear the ti i the date of purch based on the invoice dat : 4 Y -
. ’ in order to avoid a hazard. .Beftore Initlal use ana after random use, please clean the frul . . ' SO o ) . . . . 1. Read all materials, warning stickers, and labels. refertothe control panel instructions. 1€ Limer bell willremind you. Yvhen you hearine timerring, you can Possibl i i Possibl ' e date of purchase, based on the invoice date). the duration of the warranty. The guarantee does not apply without the
should always be followed, including: 17 During operation or cooling. please keep the device and its rack, oil pan, and other cooking accessories. Then, gently wipe overheat protection system will activate and the device will not Menu Operation notes M Dﬁ:ﬁglt t Defautlt . The cooking time of the entire roasted chicken varies with weight. 2. Remove all packaging matgerials, labels, and labels. 2. After selecting the preset function of time and/or temperature for a flip the food over and continue heating until it is fully cooked. problem ossible cause Solution display ossible cause Solution 2. The following situations are not within the scope of free services original packaging. ! ° PP
1.Do notimmerse the main engine casing containing electrical ' 9 pd tof h fg’hpld P with a warm, damp cloth. work. If this happens, please unplug the power cord { Operation Panel | enu (min) emp()oeCre)a ure hotes Using a non preset power air dryingoven 3. Clean all parts and accessories required for cooking with warm few seconds, the device will automatically start the cooking cycle. Precautions for cleaning the machine _ | The electrical Thermal Contact after-sales A.Unable to present instructions and invoices
heati | . D ; q power cord out of reach of children. T _ , _ _ Allow time for the device to completely cool down before _ _ Once you become familiar with a power air drying oven, you may want Alternatively, once you have selected the desired cooking time and When cleaning the oil stains on the surface of accessories, please use s . 1.Insert the power cord into the E1 ermal sensor : B. Invoice alteration w ty:
components and heating elements in water. Do not rinse under 18 K - 2.Clean the inside and outside of the device with a cleaning agent. , , Without selectin : ; ot soapy water. : . . . appliance is not plugged open circuit service . arranty:
.Keep the power cord away from hot surfaces. Do not plug in the . . : , restarting or storing. @~ €] g to experiment with your cooking time and temperature. 4 Wipe the interi d exterior of th Ki it with a cl d temperature, you can also press the power button to immediately a cleaner that can remove the oil stains. Food stuck to food should be , . wall socket C. Damage caused by unexpected factors or improper use
the fauc.:et. . S _ power cord or operate the device control device with wet hands. Finally, preheat the air drying oven for a few minutes to burn any (Viewable window ] any program, @ French fries 15 200 tak ' cIcI)Ft)k? © Interiorand exterior ot the cooking Unit with a clean damp start the cooking cycle. soaked in warm washing water for easy removal. ﬁg‘;t’:’%ﬁ";does Izngirgr?'?rshe!tthe time 2.Turn on the machine, set the D. Damage caused by self repair without our company's permission Your device has two years warranty.Accessories and spare parts are
2.To avoid electric shock, do not put any liquid into the housing of T : : : residue. \ Press and hold for the display screen ake care . - : Note: During the inspection process, you can open the oven door at any Unplug the power cord from the wall socket and ensure that the device : temperature and time, and check Thermal sensor Contact after-sales E. Beyond the expiration date of the three guarantees, it can still be only available during the 2 years of the product warranty. The warranty
. . 19. 'he appliance is not intended to be operated by means of an . L . power . . . . . _— Attention: Do not use water to clean or soak cooking equipment. \ _ and temperature E2 ; 4 ;
the host with electrical components. . 3.This device is only suitable for normal household use. I : will display a Do not use cooking containers containing edible oil or any other liquids! -~ - : - e : time to check. has completely cooled before cleaning. if the door is closed. short circuit service used after repair does not cover wear and breakage following a wrong use of the
y h 5 seconds to turn p y g roperl p
: . external timer or separate remote-control system. . . , o Q) switc _ standard p S Attention: When using this machine, do not inject any type of oil or ’ . L , . . : , properly . el duct.Th t : ible for all ret Y. ;
3.1f the plug cannot be fully inserted into the socket, please 20D t this devi ith t fext . bl 4.If the power air drying oven is improperly used, or used for If other electrical appliances in the circuit are overloaded, your on the device ) . ¢ Beefsteak 25 185 May cause fire or personal injury. liquid into any cooking container. This machine can only be cooked Attention: Please refer to the charts or recipe manual in this manual to 1. Wipe the exterior of the device with a warm, damp cloth and mild 3. Due to the fact that this product belongs to household use, if it is to product. Ihe customer is responsible for all returns. You remain
reverse the plug. Do not attempt to modify the plugin in any way. -=/0 NOLUSE Ihis device With any type of extension cable. professional or semi professional purposes, or not used in new device may not function properly. It should be operated on ¥ v v % Y 4 ¥ i emperature o Internal temperature map with hot air. determine the correct settings. cleaning agent. . _ H W D . . be used in public places (shops, schools, hotels, etc.), the complete responsible for the costs and risks associated with the product
: : ; 21.Do not operate this device on or near flammable materials : : L a dedicated circuit ®@ 060 O © 180 degrees . 2. To clean the oven door, lift it to an 80 degree angle and gently pull it Thet t 1. Fry in smaller batches with .Warranty Description machine is guaranteed to be repaired for three months, and the main shipment; itis therefore recommended to ship the product with an
4 When the device has been inserted into the socket, ensure that : accordance with the instructions in the user manual, the ! Ircuit. Cel ; : ; Prepare for use F.Cleaning and Storage . ; : Food e temperature . . , . i : ;
; ; . h tablecloth d t X . A elsius . ; This chartis used to check the internal temperature of cooked meat . . . upwards. Clean both sides with a damp cloth and warm washin g more uniform oil D components are guaranteed to be repaired for six months. acknowledgement of receipt and transportinsurance in case of
such as tablecloths and curtains. @ 9] h d h b Il ligh ® Fish 20 200 Selectmg the _ p p g undercooked |settingistoolow . . ear user p g p S
the plug is correctly inserted into the socket. . . _ manufacturer shall not be liable for damage. .Once the poweris turned on, the power button will light up. A -ling 1. Place the equipment on a stable, horizontal, and heat-resistant prompt ter. D ¢ Kori the door i { dd " 2.Heat and continue cooking , , , , , significant value of the product
5T tfood f ing int tact with the heati 22.Except for the purposes stated in this manual, the air oven 5 Be sure to unplug the device after use Automatic shutdown Selecting the power button once will cause the entire panel flashing icon surface. _ _ . . water. Do not soak or immerse the door in water, and do notuse a Thank you for using this product. With this manual and a valid purchase :
-1 opreventtood from coming Into contact wi e neating must not be used for any other purpose. ' piugine ce ' , to light up, and selecting the power button a second time will Aft lecti indicates food Température 2. Choose cooking accessories for your recipe. 1.Smaller sized foods typically require shorter cooking times compared dishwasher to clean it. . : - invoice, we provide you with the following services: REMOVAL OF APPLIANCES USED
element of the inner upper mesh, do not fill the rotating mesh 23 Duri : N . 6.When used for the first time, the furnace top may emit smoke. This device has a built-in shutdown device that will automatically gnhtup, an 9 P o erselecting Fonctions . entering the Multifunctional device to larger foods. _ _ o 3. Clean the interior of the equipment with a damp non friction sponge Uneven frying |some food , , 1. This product has undergone strict quality management and Directive 2012/19/EU lectrical and el , KEEP OUT OF REACH OF CHILDREN
.During operation, air is discharged through the air outlet. ) : . . start the cooking process at the default temperature of 180°C the time button, roast chicken 30 200 | : . . . 2 Alarge amount of food onlv requires a slightlv longer coking time than ild cleani , ome foods require Please refer to the operating , , irective on waste electrical and electronic
basket completely. : . It has no defects and the smoke will burn out in a few minutes. shut down when the timer LED reaches zero. You can select the : : ) The up and down . g yreq ghtly long g and mild cleaning agent. and roasting , ; : inspection processes. - - - , , ,
A P program status, The oven is designed for king vari foods that like. Th flipping during cookin P P E WEEE hat th I
: : : L Keep hands and face at a safe distance from the air outlet. ; and a time of 10 minutes. Selecting the power button at an the display screen : o (70°C) e oven Is designed for cooking various 10ods that you like. 1he I t of food ' ' ffood pping 9 9 |instructions for details - : == Equipment ( ) requires that the appliance uses are not Children should be supervised to ensure that they do not play with
6.When th Kk d t th let tlet p | h Il ffth . y buttons on the S ¢ displ t . . . . . . a small amount of tooaq. If necessary, use a cleaning brush to remove unnecessary food residue of foo 2. Please keep the instructions properlv as proof of vour warrant " X o . .
. en the air oven is working, do not cover the air inlet or outlet. . power supply by press the button to manually turn off the device, . . ; . . @© or : \ Isplaying time o charts and tables provided in this manual and recipe guide will hel X . . : : : p properly as p y y d d of th | I te. Old | tb th |
o > i . 24 When handling hot parts, please wear oven gloves or use dthe f i " ¢ for 20 ds t | the devi 1. Main product time during the cooking process will turn off the device, right adjust will automatically and temperature Beef (70°C) ! p peg p 3.Flip or adjust smaller sizes of food during cooking to ensure that all from the upper sieve. service. isposed of using the normal municipal waste. appliances must be e appliance.
7.Do not pour oil into the rotating basket as it may cause fire and ) andtne fan will continue to run tfor £U seconds 1o cool the device. 2. Dried fruit rack causing the displav screen to immediatelv dim and the runnin v the time change according Chicken leg 40 185 (63°C) you obtain o _ food is evenly fried. St instructi . : . : - collected separately in order to optimize the recovery and recycling of
Lini removal tools. When handling hot surfaces, please wear ; : : g piay y g : The result of color. Please refer to this information for the correct y , - orage Instructions 1. There is oil on the 3. Ifthe machine malfunctions during use and cannot be eliminated, materials they contain and reduce the impact on human health and the
personalinjury. . Not only can it be used for dehydration, but it can also be used to light to dim within 20 seconds. Coolina device. to the set time : o 4.Suggest sprinkling a little vegetable oil on fresh potatoes to make 1. Remove the electrical head and let it cool thoroughly. ingredients i , y P
: : : oven gloves. B.Part d : . , g g o time/temperature settings and the correct amount of food. : ghly 9 h please contact the maintenance personnel as follows. environment - - - :
8.When COOklng, the internal temperature of the equipment | . . . . .Farts anad accessories make Crispy snacks orreheat pl1zza like foods. @_Temperature control buttons These buttons can increase or . (75°C) . them more crispy. . _ . 2. Ensure that all components are clean and dry. Emitting white 2The residue from the Wi tai During the warranty period: Please contact our company's after-sales : - . Service E-mail : re|at|0ns.C||ents@eur0menage.Com
hes 200 d Celsius. T id Lini d t 25.1f the device emits black smoke, immediately unplug the plug . . . 3 Oil , S _ , chicken (75°C) warning 5 Snacks usuallv cooked in an oven can also be cooked in an air oven . . . K previous use was not Ipe away stains ; : e . . The symbol of the dustbin is used on all products to remind the
reaches egrees Celsius. To avoid personal injury, do no : : N Attention: Remove all listed contents from the packaging, - Ol pan o . . decrease the cooking temperature, with intervals ranging Pizza 30 175 . e Do not place anything on top of the device. ' y ; . - ' 3. Place the electrical appliances in a clean and dry place. smoke service center or authorized repair point for repair, and present a valid obligations for separate collection. Consumers should contact their
ut your hands into the device unless thoroughly cooled and wait for smoking to stop before removing items from : When baking food, itis used to collect food residue and oil ° ° : (75°C) P y:ning P 6.Use pre made dough to quickly and conveniently prepare filling cleaned thoroughly certificate to send the machine for repair g P
FAGOR 9 ?I'h'y i b 4 by child dgf y 5 . q the oven. depending on the model. Please remove any transparent making it ea%y o C’Iean the inner cavity ' fr_om (80°C) to (2007C). Aftter selecttlng the ¢ Do not cover the ventilation openings at the top and rear of the snacks. Prefabricated dough also requires a shorter cooking time Beyond the warranty period: Please sonfact our company's after-sales local authorities or dealer regarding the steps to follow for the removal
. I'his appliance can be use children aged from 8 years an . , : : : ive fi : emperature - - ' : - - i i i
above Zﬁd persons with reducyed physicalg sensory o)r/ mental 26.When time runs out, cooking will stop, but the fan will continue ?r?\;lzci:r?v?;!?c?om the components. ®.-F|J-Irr;c‘:aiscggfjrc?liitr)wlgtt?rg.e-l;gerrslienB;J;LO?fo?rlll?v;/n)i/r?StfaotghGOOori?r:IJtees N The up and down adeStfﬁe”t button, Dried fruit 4h 30 fish (63°C) o(l'f)%o:g:?n?gc\:/‘:%%y type of oil or liquid into any coking container. This than homemade dough. . . service center or authorized repair point for repair, and charge quLhiglnerlrﬂ al:?gls:ﬁpecfé Irfe)rlw(zjueELos(;elsgswv\l/tr?atthceoi%abpepldnagng];?cl)dus'
capabilities or lack of experience and knowledge if they have to run for 20 seconds to cool the device. 2 Driedr;ruit rack In all modes, except for dehydra’tion using a fan, it will . 3 or ?g;ttgg-su%?tws the display screen function machine can only be cooked with hot air. ' 7. When baking cakes or custard Egg cakes, place a baking tin or oven 1-02‘; V\;\’lraosngs(gés“aped according to regulations. disconnect the power cable flush with the device. '
b : o - : : 27.Always operate the equipment on a level, stable, and non " - ’ : AN i J will automatically eDon' h q | fill a hot frvina basket with food pan in the air oven. When cooking fragile or fugitive food, it is also Uneven French b , 1. Use fresh hard potatoes Do not disassemble or repair the machine yourself. It should be
een given supervision or instruction concerning use of the : , , 3. Oil pan Product parameters continue to run for 20 seconds. The interval is 30 minutes temperature han rdin (70°C) on't use the oven door as a place to fill a hot frying basket with food. recommended to use cans or plates. . 2.Improper cleaning - - - -
EUROMENAGE appliance in a safe way and understand the hazards involved combustible surface and the running time is 2-24 hours o the sat mutton (70°C) Stir fried vegetable basket 8.Y heat the food usi i Simply set the t t fries during ingredient 2.Remove excess starch repaired by professionals or maintenance centers, otherwise danger Danger:
: . ' _ - : , _ .You can reheat the food using an air oven. Simply set the temperature : _ _ . _
10.Children shall not play with the appliance. 28. A\ Caution, hot surface. The surfaces are liable to get hot @-(.Cooking preset. Selecting any of these options allows you Temperature (63°C) 't may damage the oven door or cause the equipment o tilt. May to (150 ° C) for up to 10 minutes. preparation may oceur Never attempt to use your appliance, if it shows signs of damage or the
. - : : during use. model rated voltage frequency power to set the time and temperature as the default settings for cause personal injury. , Note: Please remember that the preset key instructions are for power cord or plug is damaged. If the power cord is defective itis
2022 Rue de [a ferme saint ladre Air fryer oven 11 .(ELelsgslrlﬂea;gruesoelrdrgratlrr:;ennggzz 2zglelrnvci);:§ made by children 29.Please refer to below paragraph for cleaning details. a specific food. You car?use the time and temperatu?e ork (70°C) *\When disassembling the hot air flow rack, be sure to use oven gloves reference only. Due to the varying sources, sizes, and shapes of raw Depending on the food situation impc;rtant to have it replaced with the after sales service to eliminate
- . . r o . . . I’
, ) ) ; : ; ; ; 60°C materials, we cannot guarantee the best settings for your raw materials. F h fri i i any danger.
MODEL NO.: FGAF7B/FGAF7R 12.Keep the appliance and its cord out of reach of children less 30.This app.llanlce. is for hqusghold use onl.y. Itis notintended to 2::(tton: tg override these presets. View the preset on the ( ) arreerrl]c(:)t Crrliz;y ergﬁcvgrigf;ﬂé?(’ stcgzzllaanrQ?#Q:eogiVIV?;rtfeagsslied Only qualified and authorized persons are authorized to carry out
than 8 years. be used in similar applications such as: FGAF7B/FGAF7R 220-240V~ 50/60Hz 1500W page. to the surface of the food repairs to your appliance. Any repairs not in accordance with standards
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INSTRUCTION MANUAL

Read this manual thoroughly before using
and save it for future reference

13.When cooking, do not place the equipment against walls or
other equipment. Leave at least 25 centimeters aside. Free
space on the back, sides, and top of the device.

14.Do not place anything on top of the device.
15.Do not place this machine around the furnace top.

— staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

—farm houses;

— by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

—bed and breakfast type environments.

The dooris The door protrudes
notinstalled |from the hinge

Insert the door down into the shaft
slotatan 80 ° angle and close
the door.

could significantly increase the level of risk for the user!

Defectresulting from improper handling, degradation or attempted
repairs by third parties voids the warranty on the product. This also
applies in case of normal wear and accessories from the appliance.
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